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1 ЦЕЛЬ И ЗАДАЧИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

 
Цель дисциплины - ознакомление с научными основами инструменталь-

ных методов исследования, приобретение первичных навыков работы на совре-

менном оборудовании при экспертизе потребительских товаров. 

Задачи дисциплины: 

- приобретение знаний о связи физико-химических свойств продоволь-

ственных и промышленных товаров с их потребительскими свойствами; 

- изучение основных методов инструментального анализа потребитель-

ских товаров; 

- приобретение первичных практических навыков работы на современном 

научном оборудовании, 

-  приобретение знаний о структуре и организации работы современной ис-

пытательной лаборатории, в которой производится экспертиза товаров. 
 

2 МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫВ СТРУКТУРЕОПОП ВО 

Дисциплина Б1.О.14 «Инструментальные методы исследования в товаро-

ведении» относится к обязательной части Блока 1 «Дисциплины» учебного 

плана. 

Дисциплина изучается в 3 семестре на 2 курсе в очно-заочной форме обу-

чения. 

Процесс изучения дисциплины направлен на формирование следующих 

компетенций (в соответствии с ФГОС ВО и требованиями к результатам освое-

ния ОПОП). 

 

Карта формирования компетенций по дисциплине 
Код 

ком-

пе-

тен-

ции 

Результаты 

освоения 

ОПОП 

Содержание 

компетенций 

Индикаторы достижения 

результатов обучения по 

дисциплине 

Перечень планируемых ре-

зультатов обучения по дисци-

плине 

ОПК-

2 

Способен ис-

пользовать со-

временные 

методы иссле-

дования, 

оценки и экс-

пертизы това-

ров 

ИД-1 ОПК-2 Использует ос-

новные методы квалиметри-

ческого анализа продукции 

(услуг) при эксплуатации 

 

 

ИД-2 ОПК-2 Проводит анализ 

применяемых методов кон-

троля (качественных и ко-

личественных) показателей 

качества продукции (услуг) 

в организации 

Знает современные методы исследо-

вания товаров. 

Умеет оформлять результаты экспер-

тизы товаров. 

Владеет навыками проведения квали-

метрического анализа товаров. 

Знает требования нормативных доку-

ментов к товарам и услугам. 

Умеет выбирать методы контроля со-

гласно поставленным задачам, при 

экспертизе товаров. 

Владеет навыками оформления экс-

пертных заключений и рекламаций. 

 

 



4 СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ 

 

4.1 Объем дисциплины и виды учебной работы 

Общая трудоемкость дисциплины составляет 3 зачетные единицы, 108 ча-

сов. 

для очно-заочной формы обучения 

 

Вид учебной работы Трудоемкость дисциплины Семестр (кол-

во недель) 

Всего 

часов 

Объем 

контактной 

работы 

3 

(17) 

Аудиторная контактная работа (всего) 32 32 32 

в том числе: Лекции 16 16 16 

Лабораторные работы 16 16 16 

Самостоятельная работа студента (всего), 
в том числе: 

76  76 

СРС 

в семестре: 

-  изучение лекционного 

материала 

26  26 

- изучение вопросов, выно-

симых на самостоятельное 

изучение 

36  36 

- подготовка к лаборатор-

ным работам 

10  10 

- подготовка и сдача 

зачета 

4  4 

Вид промежуточной аттестации (зачет, 

экзамен) 

зачет  зачет 

Общая трудоемкость, час. 108  108 

Общая трудоемкость, зачетные единицы 3  3 

 

 

4.2 Тематический план лекционных занятий 

для очно-заочной формы обучения 

№ 
п/п 

Темы лекционных занятий Трудо-ем-
кость, ч 

1 Инструментальные методы исследования в товароведении, основные 
проблемы и понятия. 

2 

2 Измерительные методы контроля качества и безопасности. Физиче-
ские методы контроля. 

2 

3 Химические и биологические методы контроля продукции. 2 
4 Электрохимические и оптические методы исследования. 2 
5 Оптическая электронная спектроскопия. Инфракрасная спектрофото-

метрия. 
2 

6 Хроматографические методы анализа. 2 
7 Хромато-масс-спектрометрия. Капиллярный электрофорез. 2 

8 Спектроскопические методы анализа непродовольственных товаров. 
Радиометрические методы контроля качества непродовольственных 
товаров. 

2 

Всего: 16 



для очно-заочной формы обучения 

№ 
п/п 

Содержание работы Трудоем-
кость, ч 

1 Изучение инструментальных методов анализа качества мясных и мо-
лочных товаров 

2 

2 Изучение инструментальных методов анализа качества рыбных и яич-
ных товаров 

2 

3 Изучение инструментальных методов анализа качества пищевых жи-
ров животного происхождения и качества кондитерских товаров. 

2 

4 Изучение инструментальных методов анализа зерномучных товаров. 
Изучение инструментальных методов анализа. 

2 

5 Изучение инструментальных методов анализа качества плодоовощ-
ных товаров. Изучение инструментальных методов анализа качества 
вкусовых товаров. 

2 

6 Изучение инструментальных методов анализа качества текстильных 
и швейных товаров. 

2 

7 Изучение инструментальных методов анализа качества трикотажных 
товаров и качества кожевенно-обувных товаров. 

2 

8 Изучение инструментальных методов анализа качества пушно-мехо-
вых товаров. Изучение инструментальных методов анализа качества 
силикатных товаров 

2 

Всего: 16 

 

4.4 Тематический план практических (семинарских) занятий 

Данный вид работы не предусмотрен учебным планом 

 

4.5 Самостоятельная работа 

для очно-заочной формы обучения 

Номер 
раз-
дела 

(темы) 

Вид самостоятельной 
работы  

Название 
 (содержание работы) 

Объем, 
акад.часы 

1 Самостоятельное изуче-
ние разделов, 

Осмысление и закрепление теоретиче-
ского материала в соответствии с содер-

жанием лекционных занятий 
26 

2 Проработка и повторе-
ние лекционного мате-
риала, чтение учебни-

ков, дополнительной ли-
тературы, работа со 

справочниками, озна-
комление с норматив-

ными и методическими 
документами), 

Самостоятельное изучение литературы по 
дисциплине, поиск и сбор информации по 
дисциплине в периодических печатных и 
интернет-изданиях, на официальных сай-

тах 36 

3. Подготовка к выполне-
нию и защите лабора-

торных работ 

Изучение теоретических основ изучаемых 
процессов и методики выполнения лабо-

раторных работ 
10 

4. Подготовка к сдаче и 
сдача экзамена 

Повторение и закрепление изученного ма-
териала 

4 

Всего 76 

 

 



5 МЕТОДИЧЕСКИЕ РЕКОМЕНДАЦИИ ПО ИЗУЧЕНИЮ  

ДИСЦИПЛИНЫ 

 

Изучение дисциплины необходимо начать с ознакомления с рабочей про-

граммой. Особое внимание следует обратить на вопросы для подготовки к экза-

мену. 

Изучая дисциплину необходимо равномерно распределять время на прора-

ботку лекций, чтение учебников, дополнительной литературы. Вопросы теоре-

тического курса наиболее целесообразно осваивать сразу после прочитанной 

лекции.  

Если при изучении дисциплины у обучающихся возникают вопросы, то их 

можно обсудить на консультациях под руководством преподавателя. 

Специфика изучения дисциплины заключается в том, что помимо изучения 

теоретических вопросов обучающимися требует знания факторов, влияющих на 

сырье, свойств исходного сырья, основных технологических операций.  

При работе с литературой следует обратить внимание на источники основ-

ной и дополнительной литературы, приведенные в рабочей учебной программе. 

Для большего представления о дисциплине возможно ознакомление с периоди-

ческими изданиями последних лет, Интернет-источниками. 

При подготовке к экзамену особое внимание следует обратить на опреде-

ления основных понятий курса, лучше структурировать и конспектировать мате-

риал. 

 

6 ОСНОВНАЯ, ДОПОЛНИТЕЛЬНАЯ ЛИТЕРАТУРА, ПРОГРАММ-

НОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ И РЕСУРСЫ ИНФОРМАЦИОННО-ТЕЛЕКОМ-

МУНИКАЦИОННОЙ СЕТИ «ИНТЕРНЕТ»: 

 

6.1. Основная литература: 

6.1.1. Криштафович, В.И. Физико-химические методы исследования: учеб-

ник / Д.В. Криштафович, Н. В. Еремеева, В. И. Криштафович. – М.: ИТК «Даш-

ков и К». – 2018. (Учебные издания для бакалавров). 209c. — [Электронный ре-

сурс]. – Режим доступа: https://rucont.ru/efd/689290 

6.2. Дополнительная литература: 

6.2.1. Чекаев, Н.П. Инструментальные методы исследований: учебное по-

собие / Н.П. Чекаев, В.Н. Эркаев. – Пенза: РИО ПГСХА, 2016. – 187 с. — [Элек-

тронный ресурс]. – Режим доступа: http://ebs.rgazu.ru/index.php?q=node/4884 

6.2.2. Валова, В.Д. (Копылова), В.Д. Физико-химические методы анализа: 

практикум / Л.Т. Абесадзе, В.Д. Валова (Копылова). — М.: ИТК «Дашков и К», 

2018. – 222 c. - [Электронный ресурс]. – Режим доступа: 

https://lib.rucont.ru/efd/689289 

6.2.3 Алексеева, М.М. Физико-химические методы исследований [Элек-

тронный ресурс] : практикум / Т.Н. Романова, М.М. Алексеева .— Самара : РИЦ 

СГСХА, 2014 .— 111 с. — ISBN 978-5-88575-346-3 .— Режим доступа: 

https://rucont.ru/efd/278943 

6.3. Программное обеспечение:  

https://rucont.ru/efd/689290
http://ebs.rgazu.ru/index.php?q=node/4884
https://lib.rucont.ru/efd/689289
https://rucont.ru/efd/278943


6.3.1. MicrosoftWindows 7 Профессиональная  6.1.7601ServicePack 1; 

6.3.2. Microsoft Windows SL 8.1 RU AE OLP NL; 

6.3.3. Microsoft Office Standard 2010; 

6.3.4. Microsoft Office стандартный 2013; 

6.3.5. Kaspersky Endpoint Security длябизнеса - стандартный Russian Edi-

tion; 

6.3.6. WinRAR:3.x: Standard License – educational –EXT; 

6.3.7. 7 zip (свободный доступ). 

6.4. Перечень информационно-справочных систем и профессиональ-

ных баз данных: 

6.4.1. http://www.consultant.ru – Справочная правовая система «Консуль-

тант Плюс». 

6.4.2. http://www.garant.ru – Справочно-правовая система по законодатель-

ству Российской Федерации «Гарант». 

 

7 МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ  

 
№ 

п./п. 

Наименование специальных*  

помещений и помещений для  

самостоятельной работы 

Оснащенность специальных помещений 

и помещений для самостоятельной  

работы 

1 

Учебная аудитория для проведения заня-

тий лекционного типа, занятий семинар-

ского типа, курсового проектирования 

(выполнение курсовых работ), группо-

вых и индивидуальных консультаций, 

текущего контроля и промежуточной ат-

тестации, ауд.622 – Лаборатория зерно-

сушения. 

Самарская обл., г. Кинель, п.г.т. Усть-

Кинельский, ул. Торговая, д. 5 

Учебная аудитория на 14 посадочных мест, 

укомплектованная специализированной 

мебелью (столы, стулья, учебная доска, 

столы для размещения лабораторного обо-

рудования) 

2 

Учебная аудитория для проведения заня-

тий лекционного типа, занятий семинар-

ского типа, курсового проектирования 

(выполнение курсовых работ), группо-

вых и индивидуальных консультаций, 

текущего контроля и промежуточной ат-

тестации, ауд.623 – Лаборатория муко-

мольного и крупяного производства. 

Самарская обл., г. Кинель, п.г.т. Усть-

Кинельский, ул. Торговая, д. 5 

Учебная аудитория на 14 посадочных мест, 

укомплектованная специализированной 

мебелью (столы, стулья, учебная доска, 

столы для размещения лабораторного обо-

рудования) 

3 

Учебная аудитория для проведения заня-

тий лекционного типа, занятий семинар-

ского типа, курсового проектирования 

(выполнение курсовых работ), группо-

вых и индивидуальных консультаций, 

текущего контроля и промежуточной ат-

тестации, ауд.603 – Лаборатория хлебо-

пекарного и макаронного производства. 

Учебная аудитория на 12 посадочных мест, 

укомплектованная специализированной 

мебелью (столы, стулья, учебная доска, 

столы для размещения лабораторного обо-

рудования) 

http://www.consultant.ru/
http://www.garant.ru/


№ 

п./п. 

Наименование специальных*  

помещений и помещений для  

самостоятельной работы 

Оснащенность специальных помещений 

и помещений для самостоятельной  

работы 

Самарская обл., г. Кинель, п.г.т. Усть-

Кинельский, ул. Торговая, д. 5 

4 

Учебная аудитория для проведения заня-

тий лекционного типа, занятий семинар-

ского типа, курсового проектирования 

(выполнение курсовых работ), группо-

вых и индивидуальных консультаций, 

текущего контроля и промежуточной ат-

тестации, ауд.630. 

Самарская обл., г. Кинель, п.г.т. Усть-

Кинельский, ул. Торговая, д. 5 

Учебная аудитория на 24 посадочных ме-

ста, укомплектованная специализирован-

ной мебелью (столы, стулья, учебная доска, 

трибуна) 

5 

Помещение для хранения и профилакти-

ческого обслуживания учебного обору-

дования, ауд.629. 

Самарская обл., г. Кинель, п.г.т. Усть-

Кинельский, ул. Торговая, д. 5 

Помещение, укомплектованное специали-

зированной мебелью: стеллажи, шкаф, сту-

лья аудиторные, столы для размещения ла-

бораторного оборудования, ноутбук Ema-

chinesE525 series, ноутбук RoverBookNauti-

lusZ 500 WH 

6 

Помещение для самостоятельной ра-

боты, ауд.3310а. 

Самарская обл., г.Кинель, п.г.т. Усть-

Кинельский, ул. Спортивная, д.8А 

Помещение на 6 посадочных мест, уком-

плектованное специализированной мебе-

лью (компьютерные столы, стулья) и осна-

щенное компьютерной техникой (6 рабочих 

станций), подключенной к сети «Интернет» 

и обеспечивающей доступ в электронную 

информационно-образовательную среду 

университета 

7 

Учебная аудитория для проведения заня-

тий лекционного типа, занятий семинар-

ского типа, курсового проектирования 

(выполнение курсовых работ), группо-

вых и индивидуальных консультаций, 

текущего контроля и промежуточной ат-

тестации, ауд.628. Самарская обл., г. Ки-

нель, п.г.т. Усть-Кинельский, ул. Торго-

вая, д. 5 

Учебная аудитория на 11 посадочных мест, 

укомплектованная специализированной 

мебелью (столы, стулья, учебная доска) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

8 ФОНД ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ ДЛЯПРОВЕДЕНИЯ ТЕКУЩЕЙИ 

ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ 



 

8.1 Виды и формы контроля по дисциплине  

Контроль уровня усвоенных знаний, освоенных умений и приобретенных 

навыков (владений) осуществляется в рамках текущего и промежуточного 

контроля в соответствии с Положением о текущем контроле и промежуточной 

аттестации обучающихся. 

Текущий контроль освоения компетенций по дисциплине проводится при 

изучении теоретического материала, выполнении заданий на лабораторно-прак-

тических занятиях. Текущему контролю подлежит посещаемость обучающимися 

аудиторных занятий и работа на занятиях. 

Итоговой оценкой освоения дисциплинарных компетенций (результатов 

обучения по дисциплине является промежуточная аттестация в форме экзамена, 

проводимого с учетом результатов текущего контроля. 

 

8.2 Типовые контрольные задания или иные материалы, необходимые 

для оценки результатов освоения образовательной программы в рамках 

учебной дисциплины 

 

Оценочные средства для проведения текущей аттестации 

Устный опрос по лабораторным работам 

 

Цель: Закрепить знания, по заданной теме. Сформировать владение навы-

ками решения задач с применением нормативной документации. 

 

Лабораторная работа №18: Изучение инструментальных методов анализа 

качества пластмассы и химических товаров. 

1. На каких приборах определяют вязкость лакокрасочных составов? 

2. Назовите основные эксплуатационные свойства лакокрасочных 

покрытий? 

3. При какой температуре определяют теплостойкость лакокрасочного 

покрытия? 

Критерии оценки ответов на контрольные вопросы. 

- оценка «зачтено» выставляется обучающимся, если они свободно вла-

деют материалом, ответ на вопрос полный и правильный. Обучающийся может 

при необходимости привести иллюстрирующие примеры; 

- оценка «не зачтено» выставляется обучающимся, не владеющим осново-

полагающими знаниями по поставленному вопросу изучаемой темы, в ответе су-

щественные ошибки в основных аспектах темы и обучающийся не может испра-

вить свои ошибки  после наводящих вопросов.  
 

Оценочные средства для проведения промежуточной аттестации 

Экзамен по дисциплине проводится по билетам, содержащим 3 вопроса.  

 

 

Пример экзаменационного билета 



 

МИНИСТЕРСТВО СЕЛЬСКОГО ХОЗЯЙСТВА РФ 

Федеральное государственное бюджетное образовательное учреждение  

высшего образования «Самарский государственный аграрный университет» 

__________________38.03.07 «Товароведение»_____________________ 
                                                                           (код и наименование направления подготовки/специализация) 

«Товароведение и экспертиза товаров в таможенной деятельности» 
                                                                              (профиль подготовки/магистерская программа/специализация) 

«Технология переработки и экспертиза продуктов животноводства» 
(наименование кафедры) 

Дисциплина: «Инструментальные методы исследования в товароведении» 

 

БИЛЕТ №1 

 

1.Вопрос. Инструментальные методы исследования в товароведении, ос-

новные проблемы и понятия. 

2.Вопрос.Капиллярный электрофорез. 

3.Вопрос. Эмиссионная фотометрия пламени. 

 

Составитель ________________________________________ М.А. Канаев 
(подпись) 

Заведующий кафедрой _____________________________ Р.Х. Баймишев 
(подпись) 
« _____ » __________________ 20____ г. 

 

Экзамен по дисциплине проводится по вопросам: 

 

1. Инструментальные методы исследования в товароведении, основные 

проблемы и понятия. 

2. Классификация инструментальных методов контроля качества потреби-

тельских товаров.  

3. Роль химических, физических, физико-химических методов анализа в 

экспертизе показателей качества товаров.  

4. Общая классификация и краткая характеристика инструментальных ме-

тодов исследования качества продукции. 

5. Интегральные и дифференциальные методы. Комбинированные методы 

анализа.  

6. Чувствительность, предел обнаружения, селективность инструменталь-

ных методов. Правильность и воспроводимость инструментальных методов. 

7. Измерительные методы контроля качества и безопасности.  

8. Физические методы контроля. 

9. Химические методы контроля продукции. 

10. Биологические методы контроля продукции. 

11. Электрохимические методы исследования. 

12. Оптические методы исследования.  



13. Оптические свойства (прозрачность, оптическая активность, оптиче-

ская плотность, экстинция, рефракция, флоуресценция, фосфоресценция, поля-

ризация, дисперсия, цвет, блеск и др.).  

14. Факторы, влияющие на оптические свойства. Методы их определения. 

15. Оптическая электронная спектроскопия. 

16. Фотоколориметрия. 

17. Инфракрасная спектрофотометрия. 

18. Хроматографические методы анализа. 

19. Хроматографические методы разделения и идентификации веществ.  

20. Газовая хроматография.  

21. Газожидкостная хроматография.  

22. Жидкостная хроматография.  

23. Ионообменная хроматография.  

24. Гельпроникающая хроматография. 

25. Хромато-масс-спектрометрия. 

26. Капиллярный электрофорез. 

27. Спектроскопические методы анализа непродовольственных товаров. 

28. Рефрактометрия. 

29. Радиометрические методы контроля качества непродовольственных 

товаров. 

30. Радионуклиды, радиоактивность, ее разновидности.  

31. Методы регистрации радиоактивного излучения. 

32. Методы и приборы для измерения структурно-механических свойств  

товаров. 

33. Механические и термические свойства материалов и изделий. 

34. Электрические и спектральные свойства материалов и изделий. 

35. Акустические свойства материалов и изделий. 

36. Химические свойства и модификации физико-химических свойств при 

различных технологических процессах изделий. 

37. Электрохимические методы.  

38. Электрические свойства (электропроводность, удельное электрическое 

сопротивление, диэлектрическая проницаемость и др.), показатели, их характе-

ризующие и факторы на них влияющие. Методы их измерения. 

39. Использование хроматографии для определения фальсификации това-

ров.  

40.  Использование оптических методов для идентификации товаров.  

41. Жидкостная хроматография.  

42.  Методы исследования теплофизических свойств продукции.  

43. Методы измерения акустических свойств потребительских товаров.  

44. Дозиметрический контроль потребительских товаров.  

45.  Метод ядерно-магнитного резонанса.  

46. Газовая и ионообменная хроматография.  

47.  Спектроскопия ионного рассеяния.  

48.  Метод масс-спектрометрии.  

49.  Атомно-эмиссионная спектроскопия.  



50.  Рентгеноспектральный анализ.  

51.  Эмиссионная фотометрия пламени. 

52.  Электронный парамагнитный резонанс. 

53.  Метод инфракрасной спектроскопии. 

54. Методы определения жира  в молоке и молочных продуктах. 

55. Методы потенциометрического титрования сырья животного проис-

хождения. 

56. Методы определения лактозы и белка в молоке, молочных продуктах, мо-

лочной сыворотке рефрактометрическим методом. 

57. Способы проведения титрования. 

58. Правила титрования. 

59. Методика определения кислотности (на примере муки или мякиша хлеба). 

60. Химические методы исследований. Гравиметрический анализ. 

61. Физические методы исследований. Определение относительной плотно-

сти. 

62. Физические методы исследований. Определение массовой доли влаги. 

63. Методы определения влажности. 

64. Оборудованием для определения влагосодержания продуктов. Сушильный 

шкаф СЭШ-3М. 

65. Виды масс-спектрометров. 

66. Сущность полярографии. Электроды. 

67. Вольтамперометрические методы анализа. Качественный и количествен-

ный анализ. 

68. Высокоэффективная жидкостная хроматография (ВЭЖХ). Теоретические 

основы методов. 

69. Физико-химические свойства продукции как объекта исследования. 

70. Методы определения показателей качества сырья и продуктов раститель-

ного происхождения. Их классификация. 

 

8.3. Критерии оценивания уровня сформированности компетенций 

 

Оценка результатов обучения по дисциплине в форме уровня сформирован-

ности компонентов знать, уметь, владеть заявленных дисциплинарных компе-

тенций проводится по 4-х балльной шкале оценивания путем выборочного кон-

троля во время экзамена.  

При оценке уровня сформированности дисциплинарных компетенций в 

рамках выборочного контроля при экзамене считается, что полученная оценка за 

компонент проверяемой в билете дисциплинарной компетенции обобщается на 

соответствующий компонент всех дисциплинарных компетенций, формируемых 

в рамках данной дисциплины. 

Шкала оценивания экзамена 
Оценка Уровень 

усвоения ком-

петенций 

Критерии (дописать критерии в соответствии 

с компетенциями) 



«отлично» высокий 

уровень 

Обучающийся показал всесторонние систематизированные, 

глубокие знания программы дисциплины. Ответ на вопрос 

был полным и развернутым, не зачитывался дословно, со-

держал четкие формулировки всех определений, касаю-

щихся указанного вопроса, подтверждался фактическими 

примерами. Ответы полные на все основные и дополнитель-

ные вопросы. 

«хорошо» повышенный 

уровень 

Обучающийся показал всесторонние систематизирован-

ные,глубокие знания программы дисциплины. Ответ на во-

прос был полным и развернутым, не зачитывался дословно, 

содержал четкие формулировки всех определений, касаю-

щихся указанного вопроса, подтверждался фактическими 

примерами. Допускается не полный ответ на один основной  

и один дополнительный вопросы. 

«удовлетвори-

тельно» 

пороговый 

уровень 

Обучающийся показал фрагментарный, разрозненный ха-

рактер знаний, недостаточно точные формулировки базовых 

понятий, нарушающий логическую последовательность в 

изложении программного материала, при этом владеющий 

знаниями основных разделов дисциплины, необходимыми 

для дальнейшего обучения. 

«неудовлетво-

рительно» 

минимальный 

уровень не до-

стигнут 

Оценка «неудовлетворительно» ставится обучающемуся 

за неправильный ответ на вопрос преподавателя или билета, 

либо его отсутствие. Ответ на вопрос, в этом случае, содер-

жит неправильные формулировки основных определений, 

прямо относящихся к вопросу, или обучающийся вообще не 

может их дать, как и подтвердить свой ответ фактическими 

примерами. Такой ответ демонстрирует незнание обучаю-

щегося материала лекций, базового учебника и дополни-

тельной литературы. Оценка «неудовлетворительно» ста-

вится также обучающемуся, списавшему ответы на вопросы 

и читающему эти ответы экзаменатору, не отрываясь от тек-

ста, в случае если он не может объяснить или уточнить, про-

читанный таким образом материал. 

 

8.4 Методические материалы, определяющие процедуры оценивания 

знаний, умений, навыков и опыта деятельности, характеризующих этапы 

формирования компетенций 

 

Оценка знаний, умений, навыков, характеризующая этапы формирования 

компетенций по дисциплине «Инструментальные методы исследования» в 

товароведении проводится в форме текущей и промежуточной аттестации. 

Контроль текущей успеваемости обучающихся – текущая аттестация – 

проводится в ходе семестра с целью определения уровня усвоения 

обучающимися знаний; формирования у них умений и навыков; своевременного 

выявления преподавателем недостатков в подготовке обучающихся и принятия 

необходимых мер по ее корректировке; совершенствованию методики обучения; 

организации учебной работы и оказания обучающимся индивидуальной 

помощи. 



К контролю текущей успеваемости относятся проверка знаний, умений и 

навыков обучающихся: 

▪ на занятиях (опрос); 

▪ по результатам проверки качества конспектов лекций и иных материалов; 

▪ по результатам отчета обучающихся в ходе индивидуальной 

консультации преподавателя, проводимой в часы самоподготовки, по 

имеющимся задолженностям. 

Промежуточная аттестация по дисциплине «Инструментальные методы 

исследования в товароведении» проводится с целью выявления соответствия 

уровня теоретических знаний, практических умений и навыков по дисциплине 

требованиям ФГОС ВОпо направлению подготовки 38.03.07 «Товароведение» в 

форме экзамена. 

Экзамен проводится после завершения изучения дисциплины в объеме 

рабочей учебной программы. Форма проведения экзамена определяется 

кафедрой (устный – по билетам). Оценка по результатам экзамена – «отлично», 

«хорошо», «удовлетворительно», «неудовлетворительно». 

Все виды текущего контроля осуществляются на лабораторных занятиях. 

Текущий контроль по дисциплине включает в себя теоретические вопросы, 

позволяющие оценить уровень освоения обучающимися знаний и практические 

задания, выявляющие степень сформированности умений и навыков.  

Процедура оценивания компетенций, обучающихся основана на 

следующих стандартах: 

1. Периодичность проведения оценки (на каждом занятии). 

2. Многоступенчатость: оценка (как преподавателем, так и обучающимися 

группы) и самооценка обучающегося, обсуждение результатов и комплекса мер 

по устранению недостатков. 

3. Единство используемой технологии для всех обучающихся, выполнение 

условий сопоставимости результатов оценивания. 

4. Соблюдение последовательности проведения оценки: предусмотрено, 

что развитие компетенций идет по возрастанию их уровней сложности, а 

оценочные средства на каждом этапе учитывают это возрастание.  

Краткая характеристика процедуры реализации текущего контроля и 

промежуточной аттестации по дисциплине для оценки компетенций 

обучающихся представлена в таблице: 

Краткая характеристика процедуры оценивания компетенций 

№ 

п/п 

Наименование 

оценочного 

средства 

Краткая характеристика процедуры оценива-

ния компетенций 

Представление оце-

ночного средства в 

фонде 

1. Опрос по лабо-

раторным рабо-

там 

Опрос проводится либо в течение всего лабо-

раторного занятия по заранее выданной тема-

тике, либо в конце занятия. Выбранный препо-

давателем обучающийся может отвечать с ме-

ста либо у доски. 

Вопросы по те-

мам/разделам дисци-

плины в рамках изу-

чаемой темы на лабо-

раторном занятии 

2. Экзамен Проводится в заданный срок, согласно гра-

фику учебного процесса. При выставлении 

Комплект вопросов к 

экзамену 



оценок учитывается уровень приобретенных 

компетенций обучающегося. Компонент 

«знать» оценивается теоретическими вопро-

сами по содержанию дисциплины, компо-

ненты «уметь» и «владеть» – практикоориен-

тированными заданиями. Аудиторное время, 

отведенное студенту, на подготовку – 60 мин. 

 



Рабочая программа составлена на основании федерального государ-

ственного стандарта высшего образования (ФГОС ВО). 

 

 

Рабочую программу разработал:  

Канд. техн. наук, доцент кафедры «Технология производства и экспертиза 

продуктов животноводства» М.А. Канаев 

__________________________ 
            подпись 
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