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1 ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ  

ДИСЦИПЛИНЫ 

 

1.1 Область применения рабочей программы 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной профессио-

нальной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности 

19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения. 

Программа учебной дисциплины «Основы исследовательской деятельности», 

предназначена для изучения в профессиональных образовательных организациях, реали-

зующих образовательную программу СПО в пределах освоения ППССЗ на базе основного 

общего образования. 

Программа разработана на основе требований ФГОС СПО, предъявляемых к струк-

туре, содержанию и результатам освоения учебной дисциплины «Основы исследователь-

ской деятельности», в соответствии с Рекомендациями по организации получения средне-

го общего образования в пределах освоения образовательных программ среднего профес-

сионального образования на базе основного общего образования с учетом требований фе-

деральных государственных образовательных стандартов и получаемой профессии или 

специальности среднего профессионального образования. 

 

1.2 Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной 

образовательной программы 

Дисциплина «Основы исследовательской деятельности», относится к общепрофес-

сиональному циклу дисциплин (ОПЦ) профессиональной подготовки ФГОС среднего об-

щего образования. Дисциплина изучается в 5 семестре на 3 курсе в очной форме обуче-

ния. 

 

1.3 Цели и планируемые результаты освоения дисциплины: 

Цель дисциплины – формирование у обучающихся представления о методах 

научных исследований, планировании и проведении научного эксперимента. 

 

Код Наименование общих компетенций 

ОК 2  Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач 

профессиональной деятельности. 

 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен: 

Знать - базовые понятия в исследовательской деятельности; 
- основные источники информации и ресурсы для решения задач и про-

блем при планировании и проведении научных исследований;  

- основные эмпирические и теоретические методы научных исследова-

ний; 

- основные показатели качества мяса, мясных продуктов и методик их 

определения; 

- алгоритм проведения исследовательской деятельности. 

Уметь - эффективно искать информацию, необходимую для решения задач в 

области научных исследований; 

- анализировать информацию и формулировать цель проведения иссле-

дований; 

- составить алгоритм проведения научных исследований.  

- представлять научную информацию в виде таблиц и графиков. 

 



2 СТРУКТУРА И  СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИЦИПЛИНЫ 

 

2.1 Объем дисциплины и виды учебных занятий 

Вид учебной работы Объем в часах 

Максимальная учебная нагрузка (всего) 50 

Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 48 

 

в том числе: 

лекции 24 

лабораторные занятия - 

практические занятия 24 

контрольные работы - 

курсовая работа (проект)  - 

Самостоятельная работа обучающегося 2 

Консультации - 

Промежуточная аттестация в виде зачета + 

 
2.2 Тематический план и содержание учебной дисциплины  

Наименование 

разделов и тем 

Содержание учебного материала, 

практические занятия, самостоятель-

ная работа обучающихся 

Объем 

часов 

Коды компе-

тенций, фор-

мированию 

которых спо-

собствует эле-

мент програм-

мы 

1 2 3 4 

Раздел 1. Раздел 1. Методология научного 

 исследования 

 ОК-2 

Тема 1.1 

Наука и научные 

исследования, их 

роль в практиче-

ской деятельности 

человека 

Лекция 1. Наука и научные исследова-

ния, их роль в практической деятельно-

сти человека. 

2 

ОК-2 

Тема 1.2 

Эмпирические и 

теоретические ме-

тоды научных ис-

следований. 

Лекция 2. Эмпирические и теоретиче-

ские методы научных исследований 
2 

ОК-2 Практическое занятие 1 Изучение ос-

новных терминов и методов научных ис-

следований. 

2 

 

 

Тема 1.3 

Структура и 

содержание этапов 

исследовательского 

процесса. 

Лекция 3. Структура и содержание эта-

пов исследовательского процесса. 
2 

ОК-2 Практическое занятие 2. Формулировка 

темы, цели, задачи опыта.  
2 

Тема 1.4 

Планирование 

эксперимента. 

Основные 

элементы методики 

проведения опытов. 

Лекция 4. Планирование эксперимента. 

Основные элементы методики проведе-

ния опытов. 

2 

ОК-2 
Практическое занятие 3. Разработка 

плана проведения исследований. 
2 

 

Тема 1.5 
Основные методы 

Лекция 5. Основные методы поиска ин-

формации для научного исследования. 
2 

ОК-2 



поиска 

информации для 

научного 

исследования. 

Практическое занятие 4. Использование 

электронных ресурсов сети интернет при 

выборе тематики и планировании науч-

ных исследований. 

2 

Раздел 2. Раздел 2. Исследование качества мяса 

и мясных продуктов. 

 ОК-2 

Тема 2.1 

Нормирование 

качества мяса и 

мясных продуктов. 

Лекция 6. Нормирование качества мяса и 

мясных продуктов. 
2 

ОК-2 
Практическое занятие 5. Подбор мето-

дик для проведения исследований. 
2 

Тема 2.2 

Оценка органолеп-

тических показате-

лей качества мяса и 

мясных продуктов. 

Лекция 7. Оценка органолептических 

показателей качества мяса и мясных про-

дуктов. 

2 

ОК-2 
Практическое занятие 6. Проведение 

органолептической оценки качества мяс-

ных продуктов  

2 

Тема 2.3 

Методы 

исследования мяса. 

Лекция 8. Методы исследования мяса. 2 

ОК-2 

Практическое занятие 7. Изучение ме-

тодов оценки основных физико-

химических показателей качества мяса и 

мясных продуктов. 

2 

Тема 2.4  
Методы исследова-

ния мясных про-

дуктов. 

Лекция 9. Методы исследования мясных 

продуктов. 
 

2 

Практическое занятие 8. Документиро-

вание результатов оценки качества про-

дукта. 

 

 

2 

Раздел 3. Раздел 3. Представление результатов 

исследований 

 ОК-2 

Тема 3.1 

Статистические ха-

рактеристики ко-

личественной и ка-

чественной измен-

чивости. 

 

Лекция 10. Статистические характери-

стики количественной и качественной 

изменчивости.  

 

 

2 

ОК-2 
Практическое занятие 9. Составление 

вариационных рядов и их графическое 

изображение. 

 

2 

Практическое занятие 10.  Расчет ста-

тистических характеристик количествен-

ной и качественной изменчивости. 

 

2 

 

Тема 3.2  

Особенности науч-

ной работы и спо-

собы представле-

ния ее результатов. 

Лекция 11. Особенности научной работы 

и способы представления ее результатов. 
 

2 

 

 

 

ОК-2 
Практическое занятие 11 . Представле-

ние результатов опытных данных в виде 

таблиц и графиков. 

 

2 

Практическая работа 12. Представле-

ние результатов опытных данных в виде 

научной статьи. 

 

2 

 

 

Самостоятельная работа обучающихся  

Представление результатов опытных 

данных в виде презентации. 

2 

Тема 3.3 

Основы патентного 

Лекция 12. Основы патентного права. 2 ОК-2 



права. 

Максимальная нагрузка 50  

Лекций 24  

Практических занятий 24  

Самостоятельная работа обучающегося 2  

Всего часов в семестре: 50  

Промежуточная аттестация в форме зачета +  

 

 

 



3 УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ДИЦИПЛИНЫ 

 

3.1 Требования к минимальному материально-техническому обеспечению 

№ 

п./п 

Вид 

учебной 

работы 

Наименование специальных помещений и 

помещений для самостоятельной работы 

Оснащенность специаль-

ных помещений и поме-

щений для самостоятель-

ной работы 

1 

 

Лекцион-

ные заня-

тия 

  

Кабинет технологий мяса и мясных продук-

тов ауд. 608.  

446442, Самарская область, г. Кинель, п.г.т. 

Усть-Кинельский, ул. Торговая, д. 5 

Оборудование: рабочее 

место преподавателя, по-

садочные места по коли-

честву обучающихся; пе-

реносной проектор, ноут-

бук, доска. 

2 

Практи-

ческие 

занятия 

 

 

 

Учебная аудитория для проведения занятий 

лекционного типа, занятий семинарского 

типа, курсового проектирования (выполне-

ние курсовых работ), групповых и индиви-

дуальных консультаций, текущего контроля 

и промежуточной аттестации, ауд.519. ком-

пьютерный класс 

Самарская обл., г.Кинель, п.г.т. Усть-

Кинельский, ул. Торговая, д.5 

Учебная аудитория на 30 

посадочных мест, 

укомплектованная 

специализированной 

мебелью (столы, стулья, 

учебная доска) и 

техническими средствами 

обучения (компьютеры) 

3 Самосто-

ятельная 

работа 

обучаю-

щихся 

Помещение для самостоятельной работы, 

компьютерный класс, ауд. 3310а  (читаль-

ный зал). 

Самарская обл., г. Кинель, п.г.т. Усть-

Кинельский, ул. Спортивная, д. 8А. 

Помещение на 6 посадоч-

ных мест, укомплектован-

ное специализированной 

мебелью (компьютерные 

столы, стулья) и оснащен-

ное компьютерной техни-

кой.  

(6 рабочих станций),  под-

ключенной к сети  «Ин-

тернет» и обеспечиваю-

щей доступ в электрон-

ную информационно-

образовательную среду 

университета. 

 
3.2 Информационное обеспечение обучения 

Основная литература: 

1. Пушина, Н. В. Основы проектной и исследовательской деятельности. Прак-

тикум / Н. В. Пушина, Ж. В. Морозова, Г. А. Бандура. — 3-е изд., стер. — Санкт-

Петербург : Лань, 2023. — 152 с. — ISBN 978-5-507-45654-3. — Текст : электронный // 

Лань : электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/277085  

 

Дополнительная литература 

1. Основы научно-исследовательской деятельности : учебное пособие / составитель 

А. Л. Алексеев. — 2-е изд., испр. и доп. — Персиановский : Донской ГАУ, 2022. — 158 

с. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 

https://e.lanbook.com/book/315014  

2. Основы исследовательской деятельности студентов в определениях, таблицах и 

схемах : учебно-методическое пособие / составители А. В. Мартынова, А. М. Салаватова. 

— Нижневартовск : НВГУ, 2020. — 100 с. — ISBN 978-5-00047-556-0. — Текст : элек-

https://e.lanbook.com/book/277085
https://e.lanbook.com/book/315014


тронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 

https://e.lanbook.com/book/208178  

 

Программное обеспечение:  

Общесистемное ПО 

- Windows 7 Professional with SP1, тип лицензии ACADEMIC, лицензия № 62864698 

от 23.12.2013; 

- Microsoft Office стандартный 2013 v.15.0.4420.1017, лицензия № 62864697  от 

23.12.2013; 

- Kaspersky Endpoint Security для бизнеса – Стандартный Russian Edition, № 0B00-

180111-132649-047-703  с 11.01.2018 до 19.01.2020;  

- 7 zip (свободный доступ) 

 

Прикладное ПО 

НЭБ РФ, договор № 101/НЭБ/1384-П о подключении к НЭБ и предоставлении до-

ступа к объектам НЭБ от 13.11.2018г. сроком на 5 лет 

Справочно-правовая система «Гарант»; договор №866 о взаимном сотрудничестве 

от 01 сентября 2015 года 

Справочно-правовая система Консультант Плюс, договор поставки № 6450 от 

01.07.2015 г. 

 

Перечень информационно-справочных систем и профессиональных баз дан-

ных: 

1. http://pravo.gov.ru – Официальный интернет-портал правовой информации  

2. http://www.consultant.ru - Справочная правовая система «Консультант Плюс»  

3. http://www.garant.ru - Cправочно-правовая система по законодательству Россий-

ской Федерации 

 

 

https://e.lanbook.com/book/208178


4 КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

Результаты (освоен-
ные общие компе-

тенции) 

Основные показатели оценки  
результата 

Формы и методы контроля 
и оценки 

ОК 2.  
Использовать совре-

менные средства по-

иска, анализа и ин-

терпретации инфор-

мации, и информа-

ционные технологии 

для выполнения за-

дач профессиональ-

ной деятельности. 

Знания: 

- базовых понятий в исследователь-

ской деятельности; 
- основных источников информации и 

ресурсов для решения задач и проблем 

при планировании и проведении научных 

исследований;  

- основных эмпирических и теоретиче-

ских методов научных исследований; 

- основных показателей качества мяса, 

мясных продуктов и методик их опреде-

ления; 

- алгоритма проведения исследователь-

ской деятельности. 

Умения:  
- эффективного поиска информации, не-

обходимой для решения задач в области 

научных исследований; 

- анализировать информацию и форму-

лировать цель проведения исследований; 

- составлять алгоритм проведения науч-

ных исследований.  

- представления научной информации в 

виде таблиц и графиков. 

Устный опрос, письменный 

опрос, тестирование, экс-

пертное наблюдение за вы-

полнением практических ра-

бот, зачет. 

 
 
 



Рабочая программа дисциплины разработана на основе Федерального 

государственного образовательного стандарта среднего профессионального 

образования по специальности 19.02.12 Технология продуктов питания жи-

вотного происхождения. 

 

 

Разработчик: 

канд. с.-х. наук, доцент кафедры  

«Технология производства и экспертиза продуктов 

из растительного сырья», 

Алла Викторовна Волкова                                             ___________________ 

 

 

Заведующий кафедрой 

канд. с.-х. наук, доцент кафедры  

«Технология производства и экспертиза продуктов 

из растительного сырья», 

Оксана Анатольевна Блинова                                         ____________________ 

 

 

СОГЛАСОВАНО: 

 

Руководитель ОПОП СПО 

канд. с.-х. наук, доцент, 

Татьяна Николаевна Романов                                       _____________________ 

 

 

И. о. начальника УМУ, 

Марина Викторовна Борисова                                     ______________________ 

 
 
 


		2024-06-01T14:34:58+0400
	ФЕДЕРАЛЬНОЕ ГОСУДАРСТВЕННОЕ БЮДЖЕТНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ "САМАРСКИЙ ГОСУДАРСТВЕННЫЙ АГРАРНЫЙ УНИВЕРСИТЕТ"




